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Formularz cenowy 

na dostawę wędlin w 2019 r. 

 

   

L.p.  

Przedmiot  zamówienia 

Ilość Cena jednostkowa netto Wartość netto Podatek 

VAT w % 

Wartość 

brutto 

Wędliny 
1.  

               
Baleron wieprzowy – gotowany, wędzony , 

parzony, bez nadmiernego przerostu tłuszczu 
90 kg     

2.  Baton  szynkowy 30 kg     

3.  Boczek wędzony ,gotowany  bez kości, grubość min. 

3 cm bez skóry, chudy 
60 kg     

4.  Boczek rolowany ,wędzony ,gotowany 20 kg     

5.  Boczek z polędwiczką  pieczony 20 kg     

6.  Polędwica  wiśniowa 10 kg     

7.  Filet królewski z indyka 50 kg     

8.  Kaszanka gryczana 110 kg     

9.  Kiełbasa parówkowa ,odtłuszczona 
                                  1 szt. - ok. -120g   

20 kg     

10.  Kiełbasa   wiejska 80 kg     

11.  Szynkówka  z  indyka 50 kg     

12.  Baleron wiśniowy 50kg     

13.  Kiełbasa szynkowa – wieprzowa  parzona 100 kg     

14.  Kiełbasa krakowska podsuszona 50 kg     

15.  Kiełbasa krakowska wieprzowa, wędzona , 

parzona 
100 kg     

16.  Kiełbasa  żywiecka  extra 70 kg     

17.  Kiełbasa żywiecka podsuszona 50 kg     

18.  Kiełbasa  grillowa 50 kg     

19.  Kiełbasa biała wieprzowa , parzona 40 kg     



20.  ogonówka 60  kg     

21.  Kiełbasa mortadela , parzona , bez dodatków 50 kg     

22.  Kiełbasa  myśliwska 40 kg     

23.  Kiełbasa podwawelska 80 kg     

24.  Polędwica  drobiowa 50 kg     

25.  Kiełbasa    chłopska 40 kg     

26.  Salami  szlacheckie 20 kg     

27.  Pasztet  pieczony  z  żurawiną 30 kg     

28.  Pasztet  pieczony  ciechanowski 30 kg     

29.  Pasztet dziadziusia 10 kg     

30.  Konserwa mięsno-tłuszczowa  - 450 g  40 szt.     

31.  Szynka   złota 50 kg     

32.  Polędwiczanka z warzywami 30 kg     

33.  Kurczak  w  galarecie 50 kg     

34.  Parówki  śniadaniowe  -( 1 szt. – ok.50g - 60g ) 60 kg     

35.  Parówki   paryskie –  (1 szt. ok.  50g – 60 g ) 60 kg     

36.  Pasztet   z pieca 70 kg     

37.  Pasztet wieprzowy - pieczony 100 kg     

38.  Pasztetowa luksusowa , wieprzowa      120kg     

39.  Pieczeń pyszna 60 kg     

40.  Pierś  wędzona parzona 40 kg     

41.  Polędwica sopocka wędzona , parzona 50 kg     

42.  Parówki    delikatesowe  waga - 1 szt-  50g 50 kg     

43.  Salceson ozorkowy 40 kg     

44.  Salceson   wiejski 60 kg     

45.  Schab pieczony  benedykta 40 kg     

46.  Parówki    sokoliki   bez  osłonki   30 kg     

47.  Karczek  królewski 40kg     

48.  Schab  wędzony 30 kg     



49.  Serdelki                     1 szt.- ok.-  60 g 100 kg     

50.  Szynka   królewska – gotowana, chuda, w siatce, 

nie popękana   - 1szt. ok. 2 kg 
 50 kg     

51.  Szynka biała extra                   - 1 szt. ok. 2 kg 30 kg     

52.  Szynka  śniadaniowa 40 kg     

53.  Szynka   gotowana 50 kg     

54.  Szynka bankietowa 80 kg     

55.  Szynka  jak ze  wsi , wędzona  gotowana, chuda, 

wiązana, nie popękana         – 1 szt. ok. 2 kg 
70 kg     

56.  Szynka konserwowa  wieprzowa 50 kg     

57.  Mielonka   tyrolska 80kg     

58.  Schab po  grecku 30kg     

59.  Wieprzowina zapiecka 30kg     

60.  Przysmak w  konserwie (mielonka 

wieprzowa) 

40kg     

61.  Pieczeń  a la kaczka 80kg     

62.  Szynka    sołtysówka 80kg     

63.  Rolada z kurczaka 30 kg     

64.  Schab cygański 30 kg     

65.  Indyk pieczony 20 kg     

66.  Kiełbasa z serem 20 kg     

67.  Karczek kopcony 20 kg     

68.  Pieczeń rzymska 20 kg     



69.  Smaczek konserwowy 10 kg     

70.  Zawijaniec JBB 20 kg     

71.  Wędzonka z beczki 30 kg     
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