Formularz cenowy

na dostawe Swiezego drobiu w 2019 r.

Zatacznik nr 1 do zaproszenia

Przedmiot zamowienia

Ilo

72N
(@)

Cena
jednostkowa
netto

Warto$¢ netto

Podatek
VAT w %

Wartos$¢ brutto

1.Kurczak Swiezy - I klasa - waga okoto
1,50 kg -1,80 kg/1 szt. oczyszczony,
wypatroszony. Tuszka wtasciwie umie$niona,
prawidlowo wykrwawiona i ocieknieta .
powierzchnia czysta, wolna od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych, zabrudzen lub
krwi, barwa jasnorézowa, skéra bez
przebarwien .

220 kg

2.Filety z kurczaka surowe, pojedyncze,
bez kosci,
waga ; 250 g-300 g szt.

110 kg

3.Cwiartka kurczaka (tylna)

wlasciwie umie$niona, prawidtowo
wykrwawiona i ocieknieta . powierzchnia czysta
, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji
obcych, zabrudzen lub krwi, barwa
jasnordzowa, skéra bez przebarwien .

130kg

4.Podudzie z kurczaka

wilasciwie umie$nione, prawidtowo
wykrwawione i ociekniete . powierzchnia czysta
, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji
obcych, zabrudzen lub krwi, barwa
jasnordézowa, skéra bez przebarwien .

130 kg

5.Korpus kurczaka ze skrzydtami

450 kg




6.Udziec z kurczaka 70 kg
wtlas$ciwie umiesniony, prawidtowo

wykrwawiony i ociekniety . powierzchnia czysta

, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji

obcych, zabrudzen lub krwi, barwa

jasnorézowa, skora bez przebarwien .

7.Noga z kurczaka kulinarna surowa 1.000

- 1szt/ok.: 270g-300g kg
wlasciwie umiesnione, prawidtowo

wykrwawione i ociekniete . powierzchnia czysta

, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji

obcych, zabrudzen lub krwi, barwa

jasnorézowa, skora bez przebarwien .

8.Watrdbka drobiowa, surowa,rézowa | 150 kg
9.Korpus z kaczki 80 kg
10.Skrzydla indycze 60 kg
11.Zotadki drobiowe 20 kg
12 Filet z indyka 80 kg
13.Szyja z indyka 100 kg
14.Udziec z indyka bez kosci, bez 100 kg
skéry

15.Zotadki indycze 10 kg
16.Golonka z indyka 80 kg
17.Mieso gulaszowe z indyka 100 kg

ekstra bez skéry

WARTOSC :




